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Introcl uccién

La gastronomia vietnamita siempre comienza con lo esencial — hierbas frescas, caldos
cocinados lentamente, un toque 4cido sutil, un sabor salado suave, y un ligero picante justo
en su punto. Aqui, preservamos ese espiritu y lo presentamos de una manera

mads contempordnea: limpia, refinada, pero profundamente vietnamita.

La gastronomia vietnamita sempre comenca amb l'essencial —herbes [resques, brous cuinats
lentament, un toc acid subtil, un sabor salado suau, i un lleuger picant just al punt. Aqui
preservem aquest esperit i el presentem d'una manera més contemporania: neta, refinada,
perd profundament vietnamita.

Vietnamese cuisine always begins with the familiar — fresh herbs, slow- simmered broths,
a gentle tang, a delicate saltiness, and just the right touch of spice. Here, we preserve that
spirit and present it in a more modern way: clean, refined, yet deeply rooted in Vietnamese
tradition.

Alergias

ALLERGIESALLERGIES

Si usted es alérgico, consulte con el camarer@.

Si sou al-lérgic, consulteu amb el cambrer
Please consult our servants if you have any allergies.
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vegetarian Gluten Cacahuete
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Soja Sésamo Mariscos




N CUPIDO 15.9 €
D EGUSTACIG CUPIT
CURID TASTING

Rollito d'c primavera Rotllet de primavera Spring roll

Rollito deverano Rotllet d'estiu Summer roll

E’;;sﬂada de ternera Amanida de vedella Beef salad
Wonton fritos Wonton fregits Fried Wontons
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ENTRADAS

ENTRADES
STARTERS

(03). SUICAOCHIEN 5.9€
(ryozas fritas
Geoses fregrde,:.
Fried dun 1] D! ngs

(4). Pollo Pol lasrre Chicken
(B). Ternera Vedella Beef

(0%). HOANH THANHCHIEN 5.9€
Wontons fritos crujientes rellenos de pollo y langostinos.
H:om ons ,fmgm, cruixents jd‘!‘t‘!ﬁ.& de pm‘l&sf rei Hagasﬂm
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(08).ENSALADA 7.9€

Ensalada de lechuga, zanahoria, pepino, tomate,
menta y butifarra, servida con mayonesa.

Amanida d'enciam, pastanaga, cogombre,

mmaquet menta !bOIifm‘ ra, Ser vida amb maionesa.
[

e :" -'I:".".' {CE, carror, cucum II' ', [Omaro, "-i'!'-:-;'nln{.
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ENTRADAS

ENTRADES
STARTERS

nomdy @ s5¢€

Ensalada de papaya verde o Mango con galletas de
gambas y salsa agridulee vietnamita.

Amanida de papaia verda o Mango con galetes de
gambes i salsa agredolca vietnamita.

(rreen I.".': |"|"."z".' ya or mandgo sd tad wWitn f'.].a": W CracRers

and Vietnamese sweet and soutr sauce.
(05). Mango Manec
(06). Papaya Papaia

(A). Langostinos Llagostins Shrimp (@) (+1.5€)

(B). TerneraVedella Beef (+1.5€)
(C). Pollo Pollastre Chicken (+1€)

(D). Tofu “

(02). NEM RAN % 6.9¢€

Rollitos de primavera Rotllets de primaveraSpring roll
(A). Cerdo Porc Pork

(B). Vegetariano VegetarialVegetarian @ &

(C). Extra Rollito Extra Rotllet Exira roll (+3.5€)
Papel de arroz, cebolla, zanakoria, huevos, setas oreja de madera,
fideos de vermicelli. Servido con salsa de pescado agridulce
Paper d'arros, ceba, pastanaga, ous, bolets orella de fusta, fideus
de vermicelli. Servit amb salsa de peix agredolg
Ric Onion. carrot. eqas. Wo W7 ear mushrooms. v r";-.'l'.f:'._',-:-":'

(09). SOPA SOUP 6.9 €
(4). Pollo Pollastre Chicken

(B). Marisco Marisc Seafood

(C). Vegetariano Vegetaria Vegetarian 0




ENTRADAS

ENTRADES
STARTERS

(10). TOMCHIENXU 7.9€
Langostinos fritos crujentes
Lagostins fregits cruixents

Crispy fried shrimp

W

(11). TOM HOANGBAO W 8.9€

Langostinos crujienies cubiertos con tiras de patataconsatsa dorada creniosa.
Llagostins cruixents coberts amb tires de patata amb salsa daurada cremosa.
Crispy shrigapeoatcd with potato strips in a rigiegotden creain)FSauee]
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Tipicos Tradicional
Tipics Tradicional
Typical and Traditional

07).co1cuon @ Q % 6.9€

Rollitos de verano Rotllets d'estiu Summer rolls
(A). Carne y Gambas Carn i Gambes Mear and Shrimp
(B). PolloPollastre Chicken
(C). Cerdo a la parilla Porc a la graella Grilled pork

(D). Tofu «

(E ). Extra Rollito Extra Rotllet F-xira roll (+3.5€)
Papel de arroz, lechuga, zanahoria, pepino hierbas. Servido
con salsa de cacahuerte.,

Paper darrds, enciam, pastanaga, cogombre, herbes. Servit
amb salsa de cacauet.

7 Iarrspms raPs
per, leflice, carrol

a2).BANHMi ©) W

Bocadillo vietnamita Entrepa vietnamita Vietnamese sandwich
(A). Cerdo a la parilla Porc a la graellaGrilled pork 9.9€
(B). ESPECIAL 10.9€

Ice Vietnamese Coffee %4.2€




ENTRADAS

ENTRADES
STARTERS

(12). CANHGACHIEN 7.9€
Alitas de pollo
Alites de pollastre
Chicken wings

(15). RAUXAOTOI 9.9¢€

Pak choi salteado con ajo
Pak choi saltejat amb all
Garlic stir - fried bok choy




Caldo de res coctdo lentamente durante horas para lograr un sabor naturalmente dulce y delicado. Fideos de arroz tiernos y eldsticos
acomp aflados de finas ldminas de ternera fresca, jugosa y suave.

Caldo de res cuit lentament durant hores per aconsequir un sabor naturalment dolg i delicat. Fideus darros tendres i elastics acompanyats
de fines lamines de vedella fresca, sucosa i suau.

Slow-simmered beef broth with a narurally rich and delicare sweerness. Served with Soft rice noodles and tender slices of fresi,

Havorful beef.

(17). PHG BO 12.9€  (18). PHOGA 11.9€  (19). PHG TOM 12.9€ (@

(A). Phd clasico Phd de pollo Phd de langostinos
Phé classic Phd de pollastre Phé de llagostins
Tradicional Phd Chicken Phd Shrimp Phé

(B). Phé de ternera poco hecha
Phd de vedella poc feta
Rarebeef Phd

(21). TAZON DE CALDO TACO DE BROU BOWL OF BROTH

(4). Bol de Huevo Bol d'Ou Bowl of Eggs 2.5€

(B). Bol de Pollo Bol de Pollastre Bol of Chicken 2.89¢€

(C). Bol de Ternera Bol de Vedella Bowl of Beef 4.9€

(D). Bol de Langostinos Bol de Llagostins Bow! of Shrimp 3.9€




Tipicos Tradicional

Tipics Tradicional
Typical and Traditional

(22). BfiNH XEU* 10.9€ . VegetarianoVegetaria Vegetarian “ @

(B). Carne y langostinos Carn i llagostins Pork and shrimp (+3.9€)
: (C). Mariscos Mariscs Seafood (+3.9€)

Crepe tradicional vietnamita de
harina de arroz, frita hasta quedar
dorada y crujiente rellena de ?{ierbas
frescas e ingredientes salados.

Crepe tradicional vietnamita de
farina darros, fregida fins a quedar
daurada i cruixent, farcida d herbes
fresques i ingredients salats.

A traditional Vietnamese crispy rice
e an e o e Pl cani e bl ey W foa
ftour pancake, pan-j ried until golden
and crunchy, fiiled u ith jresh herbs

: : o
and savory ingredients.

(23). BANH CUONW 10.9 €

Rollos de arroz al vapor rellenos de cerdo y
setas, con chalotas crujientes y salsa ligera.

Rotlles darros al vapor farcits de pore i bolets,
amb escalunyes cruixents i salsa lleugera.

Y i 3 2 1P '|.'.|I ll' 1 s |I‘|+1‘I.|).I i I'| A ST 'll".
OOJL Steamed rice rolls jilled with seasoned
| | ) P {14t AP o
pork and mushrooms, topped with crispy
SAALlOLs and served ].l'.'."J’];I .".-1-‘?.'1."._'. uF.'f'TJI.fJ H.’c_,a Salce,




SOPA DE FIDEOS

SOPASDESEIDES
NOODLE SOUPS

(2%). BUN QUAY 13.9€ @

Sopa tradicional del sur de Vietnam con fideos frescos de arroz, hamburguesa de langostinos, huevos de
codorniz en un caldo ligero y sabroso.

Sopa tradicional del sud del Vietnam amb fideus frescos darros, hamburguesa de llagostins, ous de guatlla
en un brou lleuger i saboras.

A southern Vietnamese noodle soup featuring fresh rice noodles, hand-mixed shrimp, quail eqqgs in a light,
flavorful broth.

(25). BUN GA 11.9€ (26). BUNTOM @ 12.9€
Fideos de arroz redondos con pollo Fideos de arroz redondos con langostinos
Fideus d'arros rodons amb pollastre Fideus d'arrds rodons amb llagostins
Round noodles with chicken Round noodles with shrimp

(27). COMPLEMENTOS COMPLEMENTS ADD-ONS:
(A). Hamburquesa de langostinos Hamburquesa de llagostins Prawn burger 4.9€
(B). Calamares Calamars Squid S.9¢€

(C). Huevo de codorniz Ou de guatllaQuail eqg 2.5€
(D). ChurrosXurros 2.9€



FIDEOS SECOS

EIDEUSISECS
DRY NOODLE SELECTION

(28). PHO XAO 12.9€

(A). LangostinosLlagostins Shrimp

(B). Ternera Vedella Beef
Fideos de arroz planos salteados al wok con verduras frescas,
creando un plato equilibrado con sabor intenso y ligero aroma
a wok.
Fideus darrds plans saltats al wok amb verdures fresques, creant
un plar equilibrar amb sabor intens i Heugera aroma a wok

(29). BUN TRON

(A). Ternera salteadaVedella saltejada Sautéed beef 12.9€
(B). Cerdo a la parilla Porc a la graella Grilled pork  12.9€
(C). Pollo salteado Pollastre saltat Sautéed Chicken — 11.9€

(D). Tofu salteado Tofu saltat Sautéed tofu 0 11.9€

Fideos de arroz mixtos con carne o tofu, brotes de soja, hierbas frescas y un
aderezo ligero y sabroso para un plato equilibrado y refrescante.

Fideus darrds mixtos amb carn o tofu, brots de soja, herbes fresques i un
guarniment leuger i sabords pera un plat equilibrat i refrescant.

Rice noodles Mirved with meat or i ifu, bean sprouts, fre sh herbs and a

{ by VFY AAPecci i far o bt mood g refroching dict
Ly il Sell QY dresslrig for d Dalancaed and i l'..' (SR L Pyie AISh.

(30). Mi XAO

Tallarines salteadosTallarins saltats Stir-Fried Noodles

(A). Ternera Vedella Beef 12.9€
(B). Mariscos Mariscs Seafood 12.9€
(C). Pollo Pollastre Chicken 11.9€

(D). Tofu 11.9€




ESPECIALS

TRADITIONAL DISHES

(31). BUN CHA OBAMA 14.5 €

Especialidad tradicional de Hanoi con cerdo a la parrilla servido con fideos de arroz frescos, hierbas y una
salsa ligera, ofreciendo un equilibrio de sabores ahumados, frescos y dcidos.

Especialitat tradicional de Hanoi amb porc a la graella servit amb fideus darros frescos, herbes i una
salsa lleugera, oferint un equilibri de sabors fumats, frescos i acids.

A traditional Hanoi specialty featuring grilled pork served with fresh rice noodle (bun), herbs, and a

r
f

1iaht Aivtirnea Fieh carre nfferiraa o halanee afF cemnlby Frech and tarnaw Flavnnree
Light dipping [1si1 sauce, offering a balance of Smoky, [resfl, and langy [Lavors.



ARROZ

ARROSRICE

(32). Pato Duck 13.9€

(4). Pimienta negra
Pebre negre
Black peper

(C). Curry y leche de coco
Curriillet de coco
Curry sauce

(33). TeneraVedella Beef 12.9€

(A). Pimienta negra Pebre negre
Black peper

(B). Limoncillo y chili Llimonet i xili
Lemongrass and chilli sauce

(D). Salsa de ostras Salsa d'ostres
Oyster sauce

(E). Salsa de hoisinSalsa de hoisin
Hoisin sauce

(F). Salteado al Wok Saltat al Wok
Wok

(34). Salmon 13.9€

(A). Pimienta negra Pebre negre
Black peper

(F). Salteado al Wok Saltat al Wok
Wok




ENTRADAS
ENTRADES
STARTERS

(35). BUN BO HUE
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Sopa picante de fideos con ternera del centro de Vietnam, con caldo intenso, a
roma de hierba limon, butifarra Vietnamita y carne tierna.

Sopa picant de fideus amb vedella del centre de Vietnam, amb brou intens , a
roma de herba llimona, botifarra Vietnamita i carn tendra.

A spicy Central Vietnamese beef noodle soup with rich broth, lemongrass aroma,
Vietnamese sausage and tender beef.




ARROZ

ARROSRICE

(36). Langostinos 12.9€

Llagostins Shrimp

(A). Pimienta negra Pebre negre
Black pepper

(B). Limoncillo y chili Llimonet i xili
Lemongrass and chilli sauce

(C). Curry y leche de coco Curri i llet de coco
Curry sauce

(D). Salsa de ostras Salsa d'ostres
Oyster sauce

(E). Salsa de hoisin Salsa de hoisin

Hoisin sauce

(37). Pollo Pollastre Chicken 11.9€

(4). Pimienta negra Pebre negre
Black peper

(B). Limoncillo y chili Llimonet i xili
Lemongrass and chilli sauce

(C). Curry y leche de cocoCurri i llet de coco
Curry sauce

(D). Salsa de ostras Salsa dostres
Oyster sauce

(E). Salsa de hoisin Salsa hoisin
Hoisin sauce

(38). Tofu 11.9€

(4). Pimienta negra Pebre negre
Black peper

(B). Limoncillo y chili Llimonet i xili
Lemongrass and chilli sauce

(C). Curry y leche de coco Curri i llet de coco
Curry sauce

(D). Salsa de ostras Salsa d'ostres
Oyster sauce

(E). Salsa de hoisin Salsa de hoisin

Hoisin sauce




ARROZ ESPECIAL

ARROS ESPECIAL FRIED RICE

(39). ARROZ TRES DELICIAS 14.5€

ARROS TRES DELICIES

VIETNAMESE SPECIAL FRIED RICE

Arroz frito al estilo vietnamita con huevo, zanahoria y guisantes.

(40). ARROZ TRES DELICIAS
ARROS TRES DELICIES
VIETNAMESE FRIED RICE

02 7 fed rice With ¢ gq, carror d Ml

e

Arros [regit a l'estil vietnamita amb ou, pastanaga i pésols.

2ds.

79€
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(4). Poilo Pollastre Chicken

(B). Tofu

(C). Ternera VedellaBeef

(D). LangostinosLlagostins Shrimp @
(E). Pato Anec Duck

(F). Salmdn

(+1€)
(+I€)
(+2€)
(+2€)



POSTRES

DESSERTS

HELADO GELAT ICECREAM 5.5€

Coco Coeco Coconiil
Vainilla VainillaVanilla

Pistacho Festuc Pistachio
Chocolate Xocolata Chocolate

CHUOICHIEN 5.3€

Pldtanos fritos y helados
Platans fregits i gelats

Fried Banana and Ice Cream

SUA CHUA MIT 5.5€
Yogur de yaca

logurt de jaca
[ackfruit yogurt



Seleccion de café Vietnamita

Seleccio de cafe Vietnamita
Vietnamese coffee selections

CAFES LISTOS PARA SERVIR CAFES LLISTES PER SERVIR READY TO SERVE COFFEES

Café crema salada 4.5€

Café crema salada
Salted Cream Coffee

Cafésitada 4.2€ Café coco vietnamita 4.5€
Café vietnamita con hielo Cafeé coco vietnamita
Cafeé vietnamita amb gel Coconut Milk Coffee

lce Vietnamese Coffee

CAFES TRADICIONALES PHIN Café phin tradicional %.2€
Disponible ya preparado bajo peticion. Cafeé Phiﬂ. tradicional
Cafés Tradicionals Phin Vietnamese Phin Coffee

Disponible ja preparat a peticio.

Traditional Phin Coffees

Café phin con leche condensada %.2€
Café phin amb llet condensada
Condensed Milk Phin Coffee




Seleccion fria

Seleccio freda
Chilled Drinks

SELECCION DE MARACUYA

Passion fruit set

Maracuya clasico 4.8€
Maracuia classic
Passion Fruit Tea

Maracuyd mango 5.5€
Maracuia mango
Passion Fruit Mango Tea

SELECCION DE MELOCOTON
Seleccio de préssec
Peach tea set

Melocotoén clisico 4.8€
Preéssec classic

Reqular peach tea

Melocoton mango 5.5€

Préssec manec
Peach Mango Tea

Melocoton Citrico con Limoncillo 5.5€
Préssec Citricamb Limonet
Peach Citrus Lemongrass Tea

SELECCION DE LICHI
Seleccid de lichi
Lychee tea set

Lichi Fresa 5.5€
Lichi Maduixa

Lychee Strawberry Tea
Lichi clasico 4.8€
Lichi classic

Regular Lychee Tea




Seleccion fria

Seleccio freda
Chilled Drinks

SELECCION DE SMOOTHIES

Seleccio D’smoothies
Smoothie Selection

Aguacate Alvocat Avocado

Fresa Maduixa Strawberry
Mango Manec

Aguacate y leche de coco

Alvocat i llet de coco
Special Avocado Coco smoothie

Aguacate y helado de coco

Alvocat i gelat de coco
Avocado and coconut ice cream

6.5€

6.5€
6.5€

6.9€

6.9€

SELECCION DE LIMON

Seleccio de llimona
Lemon drinks set

Lemonada casera 3.6€
Lemonada casolana
Fresh Lemonade

Tede limon 4.2€

Te de llimona
Lemon iced tea



VinosVinsWine

TINTO NEGRE RED WINE BLANCO BLANC WHITE WINE
Monteciego Goleta Azul

Copa Glass 2.8€ Copa Glass 2.5€
Botella Bottle 13.5€ Botella Bortle 11.5€
Ojo plato Ojo Plato Verdejo

Copa Glass 3.4€ Copa Glass 2.5€
Botella Bottle 14.5€ Botella Bottle 11.5€
Protos Roble Protos Verdejo 19.5€
Copa Glass 4.8€ SecoSec Dry

Botella Bottle 23.5€

Sectum 13.5€ Vina Esmeralda 23.5€

Semi-seco Semi-sec Semi - dry

ROSADOROSAT ROSE

828 Rioja

Copa Glass 2.4€
Botella Bottle 10.5€

VINO ESPUMOSO
VI ESPUMOS
SPARKLING WINE

Cava NI Masia Pau 18.5€




Cerveza embotellada Bootied Beer

Cerveza Saigon 3.9€ Estrella Gallicia 2.9€
Heineken 2.9€ Estrella Damm ~.8€
San Miguel 2.8€ Moritz 2.8€
Clara - Damm Lemon ~.6€
SIN ALCOHOL Non-alcohol beer
Free-damm 0,0% vol 2.6€
Moritz 0,0% vol Torrada 2.6€
= Refresco Refresc Soft Drinks
Agua Font Vella 0.51/151  2.4€/3.9€
f CocaCola/Zero Aziicar 2.6€
__ Fanta 2.6€
L P Fuze tea 2.6€
) Coconut water 3.9€
' Vichy Cataldn 2.8€
Fanta Naranja 2.6€
ey 3 Aquarius 2.6€
N 7Up 2.6€

Tés e infusiones Tes i infusions Tea selections

Tea calienteTea calenta Hot tea 2.4€ Té verde vietnamita 2.5€
. . . Te verd vietnamita
. Manzanilla CamamillaChamomile Green Vietnaain
.Jegingbre [egingbre Ginger Caliend N ot
. Poleo Menta Poleo Menta Mint FrioFriilold
. RojoVermell Red

. Negro Negre Black
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VIETNAM

Authentic restaurant

) Reservar la mesa en nuestra pdgina https://phovietnam.es
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g Carrer Sant Antoni Maria Claret, 230, Eixample, 08025 Barcelona
. (34) 930641019

Carrer Muntaner, 10, Eixample, 08011 Barcelona
. (54) 936 94 98 99

<] Para tener mds informacion: gastroviet@gmail.com

d | phovietnam.bcn



